
in der Schule
Slow Food 

Traditionelles 

Handwerk erleben
Ausflug zu einem/einer 

Slow Food Produzent:in

Eure Intepretation von 

“gut, sauber, fair”:
Slow Food Rezeptentwicklung samt

Wahl des besten Slow Food Gerichts

durch Jury mit Slow Food Verteter:in

OKT. / NOV.

Was ist Slow Food?
Vortrag von Slow Food

Vertreter:innen

Was ist guter Geschmack?
Geschmacksschulung mit 

einem/einer Slow Food Produzent:in 

(ideal: Verwendung alter Sorten & Rassen)

(11. Schulstufe)3. Klasse

JÄN. / FEB.

APRIL / MAI

JUNI / JULI



OKTOBER

Von Konsument:innen 

zu Co-Produzent:innen:
Besuch eines 

Slow Food Marktes 

Kulinarisches

 Marketing Projekt: 
Entwicklung eines Slow Food Mediums /

einer Slow Food Drucksorte 

Verantwortungsvoller

Genuss in euren Händen
Kochen eines eigenen Slow Food

Menüs zur Vorprüfung

Slow Food Köch:innen als

Botschafter:innen
Kochen eines Slow Food Menüs

gemeinsam mit einem/r Slow Food

Koch/Köchin

in der Schule
Slow Food 

NOV. / DEZ.

FEB. / MÄRZ

JUNI / JULI

(12. Schulstufe)4. Klasse

Slow Food 

International erleben
Besuch der

 Terra Madre / Cheese

SEPT.


